HiPP BIO Mrkev, brambory a BIO hovézi maso/ € 190 g 0d uk. 4-6. mésice / mesiaca

Mrkva, zemiaky a BIO hovadzie méso Sterilizovany zeleninovo-masowj/masoyy prikrm/prikrm od ukonceného 4. - 6. mésice/

VyZivové tidaje (typické hodnoty) 100 g [190 g (Tporce/porcia)] mesiaca dle doporuceni/podIa odporticania pediatra.

Energetickd hodnota/Energia kl/keal 242/58 4627110

Tuky 23¢ 44| Slozeni / Zlozenie: mrkev/ mrkva” 47 %, brambory*/zemiaky* 29 %, voda, hovérf

- 1{0ho nasycené/nastené mastné kyseliny 06g 1,1g] maso*/ hovédzie méso” 8 %, repkcvg/ repkovyo\e 1,3%. Pomn.: bezlepku/bezg\u novy.

Sacharidy 638 120g| “Lekologického ze%@%k vi/ polnohospodarstva

- 2toho cukry 248 468) Ber f/duvku/Wu soli**, aromat/ardm, banviv/farbiii, konzervacnich Iitek'/ konzervacnjch

Bilkoviny/Bielkoviny 218 40g /amﬁ Pred/@ fim pmm/fheﬂf/p/edpouzmmpfem/mﬁe "dle/podla zdkona

Sal/Sol” 0,08¢ 0.15g] Venujte p@ﬁﬂos vyvétené stravé a dravému 1pdsobu divota VaSeho ditéte. Venujte pozormos

Sodk 0,03g 006g vyvaz@}?)sraveazdravemusposobuzwna\/asho diefata.

“obshsol e dinobsahem soddancbshom soh v srinich ﬂ‘prava/prl rava: Kompletnf pokrm. Otevienou slenicku nebo porci ofejte ve vodni ldzninebo
vaw 1"%‘"}0% mikrovince. lamichejte pFas tovou litkou (nepoudivefe kovovou), abr te neposkodil sklenicku.

SHadute v suchu pi/pii/pri pokojove teploté/ubove tepote. 0véfte teplotu. Neohraou tst uchovejte v uzaviene sklenitce v chladnicce a spotfebujte do

=

HiPP Caech 1.0, Pekarskd 628/14, 155 00 Praha § Oworen{ pohérk alebo porciu ohrete vo vodnom kil alebo v mikrovlnke. ZamieSaje plastovou
Inflinka (po-palpia 9 -14): #420 724 139 949, hipp.c, hipp.sk Qo\’ Iyickou (nepouzwajekovovu)abysenepaskodmpohamk Overte teplotu. Neohriatu asf uchovajte
Balen: Nmeclo/Nemed ' ' v zavretom pohéri v chladnicke a spotrebute do 24 hodin. Ohriatu porciu uZ mowu nepoddvajte
alene: Tiemecoriemecio Dodriujte prprawu a skadovanie.

Ujstéte e, 2da sko ko neisou poskorene. icko vaknepi promim tevient Vjrobek nepouivgite,profne-l

PR - 0/0-01 sevicho pod {lokem./Uiste 50, ' slo o viecko ne s poskodené. Viecko ke pri prvom atvoren. Vjrobok
i Zemede\xka produkce/ Polnofospoddrstvo nepoutiajte, ok sa viecko pri loku prefme.
EUEmino U [[6240 | 4 062300 0251

Minimln trvanlivost do/Miniméina trvantvost do: vicko/iecko <z B'ﬁ 24 hodin, Ohfdtou Fompz mowy nepodavejte. Dodriujte pifpravu a skladovant./Kompletny pokm.






