HiPP BIO Zelenina ze 1ahrédk¥ s 10 kritim  IICYREY
masem a rozmarynem/ zo zahradky s BIO

mortacim mésom a rozmarinom e250g
Sterilzovan zeleninovo-masovy/ masowf pitkim/ prikimpro- adStnf i
maljch déli/ na osobiné viivové icely maljch detf o ukonceného 1. roku/foko.
Slozeni / Zlozenie: brambory*/ zemiaky* 23 %, mrkev'/ mrkva" 18 %,
raLE]ata:/ rajciny* 17 %, voda, kriif maso”/ morcacie maso* 8,0 %, cuketa”
6 %, ryovd mouka”/ yfovd muka”, slunetnicovj/ snecnicovf olef, cbule®/
cibula”, ctrénové Sféva*/Stava” z koncentratu, sl s jédem/sof s jocom (jedlé
stlsal joditnan draselny), bylinky a kofenf*/ korenie” (Gesnek”,roumaryi”,
Eepf*/ cesnak®, rozmarin®, ernie korenie®), antioxidany’ (kyselina
-askorbovd, extraky s vysokjm obsahem/obsahom tokoferolu).

Pozn.: bez lepku/ bezgluténové,

2 ekologického zemédelstui” polnohospodGrstva, "Antioxidanty jsou poudty pro ochranu ciliych
slodek o aromat /5t poulté pre ochrany a[lu;{m Zlodiek a arém. Extrokty obsahujic tokofero se
pr/m1enfjfxlyml/ v rostlindch/ obsohuice tokoferoly su prirodzene vyskytyi v rastlindch. . .

Ve vodni lazni: Misku vioiime na 4-5 minut do uvarené, horké vody, od
Jili; zomichime./ Vo vodnom  kdpel: Misku vioiime na 4-
warengj, hordce voay, odstrdnime fGh, zomiesame. V- mikgelglice!: Fdli
vitha na néholka mistech propichneme a oiiime 1 minut, W (stredni
popr. ity stuper). / V mikrovinke’: féliu viecka (gs nefolkjch miestach

]

prepichneme a zohrievame 1 mindtu pri 450 W (stcaday* gopr. niy stuper).
'Pozor: Misku ohrfefte samostatné ve stiedu m . (as 0 teplota ohfevy
Jede pokynd vjrobce. Neohifijte v troubé napecent! Obsah dobre zamichejte
0 plezkousejte teplotu. Nesnédeny dno_ly anovu nepoddvete. Neohiaté
mnoisti tkopumufie do druhého % tu ofrievajte Samostatne v Siredy
mikrovinky. (as a teploto ohrevu je posl2pokymov virobcu. Neohrievajte v rire no
pecenie! Obsah dobre zomiesgie@preshisafi teplotu. Negjedené jiedlo dietofy
ol nepoddvajte. Neohriateggezstyo skonzumufte do druhého difo.

Virobek opustl virobn aivoqepdruseném stows, ped pouitmse pesvédet, i misa ifle jsou
‘neposkozené./ Vyirobok o robny zdvod v neporuSenom stove, pred poulitim sa presiedce, Je

;,7"7’;:% i xvrs/é@o)ﬂﬂmﬁ/ Mﬁ;&ul;ﬁ/;"k ;m/ku prézdnetio, pnﬁm%ﬁzﬂvlz}%ﬁlz%%%ﬂnw
Vyiivoy&idaje 100g 2508
(typickéhodnoty) (1 porce/porcia)
<$€ti(ka’ hodnota/ Energia k| / keal 2977 745178
ky (ztoho nasycené /nasytené masiné kyseliny) | 2,6 g (0.58)| 658(1,38)
Sacharidy (2 toho cukry) 875(15¢) 2182(389)
Bilkoviny/Bielkoviny 258 638
Sil/Sof 0.28¢g 0,70g
Sodik 011g 028g

Skladujte v suchu pri/pri- pokojové/izbovej teploté/teplote. Minimdinf
trvanlivost do/Minimaina trvanlivost do: viz bocnf hrana/vid bocnd hrana

H\Fp Cechs.r.0., Pekafskd 628/14, 155 00 Praha 5
Infolinka (po -pd 9-14): +420 724139 949
hipp.cz, hipp.sk

Balené: Rakousko/Rakdsko.

AT-BI0-301
Temédelskd produkce/Polno:
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