HiPP BIO Téstoviny s rajtaty a cuketou/ Cestoviny
s rajtinami a cukinou exnog

Sterillzovany zeleninovy piikim/ prikim pro avidStn vyivu maljch déti/
na osobitne vyiivové ticely maljich deti od ukonceného 1. roku/roka.
Slozeni / Ziozenie: rajtala’/ rajtny" 40 %, vafené téstovny” v taru/ wiarené
cestoviny* v tvare musl (voda, mouka 2 trdé/ mika z twrde] PSENICE®, VAJECNY
BILEK"/BIELOK™) 26 %, cuketa*/ cuking® 7%, voda, mrkev*/ mrkva®, CELER*/ ZELER®,
chule®/ culz®, rffove/ ryove vloky", lunetnicow shecricorj olj®, odtutnéne
susené MLEKO* /octutnené susené MLIEKO, bylinky”  kofeni®/ korenie”, ryiovd
mouka®/ ytové mika", jeds sl jodem/ j6dom (jedld kamennd sti/sol, jodicnan
draseln), antioxidanty" (kyseling L-askorbova, extrakly s ysokjm obsahem/obsahom
tokoferolu). Pozn.; Obsahuje lepek/ glutén.

°2 ekologického zemédelstui/ polnohospodrstva, "Antioxidanty jsou poudty pro ochranu cilijch
sloiek o aromat /st pouiité pre ochranu citlivjch zlodiek a arom. Extroky obsahuici tokoferoly se
prirozene IWU v ostlindch/ ub{thz/dfe {okoferolysa, pr/mdzgne ki v rastlindch. |
Ve vodni lazni: Mish vioiime no -5 minut do worené, horké vody, odstranime
[6ll zomichime./ Vo vodnom_ kipeli: Misku vioiime na 45 minit do
uvarenej, horicej vody, odstrdinime [, zamiesame. V mikrovince’ Fili vicko
o nékoflko mistech propichneme a ohifvime po dobu 1 minuty pii 450 W (stiedni
pop. nidky stupefs). / 'V mikrovinke': Faliy viecko na niekoljch miestoch
prepichneme a zohrievame po dobu 1 mindiy prid50 W/ (S[Ié’df?/ popr. nky stuper).
"Pozor. Misku ohiivefte samostané ve siredu mikiovinky. (as o teplota ohiew
/eldledunkyv/yu jrobee. Neofifiefle v troubé na pecenf! Pro adra ciéte dodriyle
ndvod kpifpravé a skladoveini Obsah dobie zomichefte a prezkousefle feplot.
Nesnédeny pokm ditétimow nepadaze/{e, / Misku ohievajte somostotne v stredy
mikiovinky. Cas a teplota ohrevu je podlo pokynov virobcu. Neohvievajte  rire no
pecenie! Pre ovie ety dodiziavajte ndvod na pripravy o skladovanie. Obsah
dobre zamiesjte a preshiSajte teplotu. Nezjedené jiedlo diefat opd nepoddvajte.
Vjrobek opustil vjrobn 2dvod v neporuSeném staw, pred pouitim se presvédcte, Ze miska i dlie jsou
‘neposkozené./ Vrobok opustil V’wbn 1f advod v neporusenom stove, pred pouiitim sa presvedcte, ie
miska a Glia si neporusené. Balené v ochranné/ ochrannej atmosfére. Mdze dojit ke vniku przaného
prostoru pif sislém skladovdini./ Mdze ddjst k veniku prdzdhneho priestoru pii vislom skiadovani.

VyZivové tdaje 100g 2508

(typické hodnoty) (1 porce/porcia)
Energetickd hodnota/ Energia k| / kcal 329/78 824119
Tuky (ztoho nasycené /nasitené mastné kyseliny)| 2,68 (03g)| 6,58(0,88)
Sacharidy (z toho cukry) 1082(229| 2108558
Bilkoviny/Bielkoviny 248 60g
Sil/Sof 08¢ 0,70g
Sodik 011g 028g

Skladujte v suchu pii/pri pokojové/izbove] teploté/teplote. B
Minimalnf trvanlivost do/Minimdlna trvanlivost do: viz botnf hrana/vid
botnd hrana
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