HiPP BIO Zeleninovo (72 %) -masova/masova
(vepFové/braviové) smes/zmes s/so nakrdjenjmi brambo-
ry/ nakrdjanymi zemiakmi a hréSkem/hréskom €250 g
podle némeckého/ podla nemeckého receptu

Sterilzovan zeleninovo-masovy/ masowj pitkm/ prikim pro aidstn/ iin
maljch défi/ na osobitné viivové icely maljch detfod ukonceného 1. roku/oke.
Slozeni / Zlozenie: brambory/ zemiaky" 26 %, rajcata’/ ratiny”, mrkev'/
mrkva* 17 %, voda, vepfove maso*/ Ybravﬁové maso* 8,d %, faole®/
fazula®, cibule®/ cibula®, hrdSek*/nréSok* 3 %, ryiovd mouka®/ryiovd mlka®,
naklddané okurky"/ nakladané uhorky* (okurky"/uhorky”, kvasnj ocet/ocot
1brandy’, sGI/soK, slunecnicoy/ sinechicovj lef”, byinky” akofen/ korenie”
(petrzel*/petrilen”, Cesnek/cesnak”, kmin*/rasca’, oregano”, pepi/Cieme
korenie®, paprika*), jedla st s jodem/ jedld sofs{(o’dom ﬁed\a’ kamennd st/
sal, jodicnan draselny), antioxidanty" (kyselina L-askorbova, extrakty s vysolm
obsahem/obsahom fokoferolu). Pozn.: bez lepku/ bezgluténové.

"2 ekologického zemédelstui/ polnohospodrstya, "Antioxidanty jsou poudiy pro ochranu ciliych
sloiek o aromat /st pouiité pre ochranu citlijch zloziek a arm. Extrokty obsahuici tokoferoly se
prirozené vyxly[ulr' Vf@ﬁ[/!ﬂé(ﬁ/ 0b{qhu/dre fokoferoly sa pr/rodigne yﬁ/«ywu;vms[/mdm |
Ve vodni lazni: Misku viozime na 4-5 minut do warené, horké vody, odstranime
fdli; zamichdme./ Vo vodnom_kdpeli: Misku vioiime na 45 minit do
uvarenej, horicejvody, odstrdinime [l zamiesame. V mirovince’ Fili vitko
o nékolika mistech propichneme a ohiiiime po dobu Jsnuty pii 450 W (stiednf
popr. nizky stuper). / V mikrovinke': fdllu yieka na niekoljch miestach
prepichneme a zohievame po dobu | mindy pec430 W (strednj popr. nizky stuper).
"Pozor Misku ohivejte somostatné ve Siieqls mikovinky. Cas a teplota ohiew
Jedle polynd irobee. Neohriefe v o€ o pecent Pro ol dliéte dodlite
ndvod piipravé a skladovini. Obséh dobre zomichejte o prezkousejte teplotu.
Nesnédeny pokrm ditéti znovu ng a’zfe/’(e, / Misku orievajte somostaine v tred
mikpovinky. Cos o teplota otggs je podl polynov jrobcu. Neokrievgte v rire na
Decenie! Pre zdravie diefgfta dodréivajte ndvod na pripravu a sklodovanie. Obsah
dobre zamiesajte o preSkiSajte teplotu. Negedené jlecl dleta opéit nepodduajte.

Vjrobek opustil V’mbm’ ‘zdvod v neporuseném stavu, ped pouditim se presvedcte, e miska ifdle fsou
‘neposkozené./ Vyrobok opustil Ly'mb/vy’ 26vod v neporuSenom stave, pred pouditim sa presveddte, Ze
‘miska a fdlio st neporusené. Balené v ochranné; ére. Mize dojit ke drdnéh
prostoru pii svislém skladovdni./ MdZe ddjst kveniku przdneho priestoru pri 2vslom sladovan.

VyZivové tidaje 100g 2508
(typické hodnoty) (1 porce/porcia
Energetickd hodnota/ Energia k| / kcal 293/101 734175

Tuk% 11oho nas%(ené/nasﬂ’ené mastng kyseliny) | 23 ¢ (0.7 g)] 5.8¢(1.8¢)
Sacharidy (2 toho cukry) 885(16g)] 22.0g(40g)
Bilkoviny/Bielkovin 268 6,58
Sl/Sol 08¢ 0.70g
[Sodk 0.11¢ 0.28¢
Skladujte v suchu pri/pri pokojové/izbovej teploté/teplote. Minimdlni

trvanlivost do/Minimaina trvanlivost do: viz bocni hrana/vid botnd hrana

HiPP Crech s.r.0,, Pekafskd 628/14, 155 00 Praha 5 1
Infolinka (po -pd 9-14): +420 724 139 949 'l
hipp.cz, hipp.sk

Balené: Rakousko/Rakisko
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