HiPP Téstoviny s divokym lososem
a's hylinkovo-smetanovou omatkou/Cestoviny s divokym
lososom a s bylinkovo-smotanovou oméatkou e2n0g
Sterilizovany zéleninovo-masovy/ masovy piikrm/ prikrm pro 2vidstn/
wiivu malych déti/ na osobitné wiivové dcely maljch deti od
ukonceného 1. roku/roka. .

Slozeni / Zlozenie: voda, mrkev*/mrkva™ 21 %, varené TESTOVINY ve tvaru
musl*/ uvarené REZANCE v tvare musli* (voda, krupice/krupica 2 Ivrdé/lvrdeg’
PSENICE*, VAJECNY BILEK"/BIELOK") 20 %, brokolice* /brokolica™ 8 %, LOSO!
8 %, SMETANA'/SMOTANA" 3 %, cibule”/ dbula®, rfiovd mouka*/rgiova’
mika®, kukuficnj/ kukuritnj Skrob*, slunecnicovy/slnecnicow] ole]*, bylinky*
a kofeni™/ korenie®, ctronové Stava™/ Stava™ 1 koncentrdtu, jedla sl s dédem/
sols jodom(jeclé kamennd sil/sof,joditnan draselnf), antioxidanty' (kyselina
L-askorbovd, extrakly s wsokjm obsahem/obsafiom tokoferolu).

Porn. obsahuje lepek/glutén.
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10 ochvony cileh Sltek  aroma /s pouite gre ochrony cleh ek o o, Exvaky obsohyic
olofealse praene yshy absohyice okferolsopioctene sy vostid

Ve vodni ldzni: Misku vioiime na 4-5 minut do warené, horké vody, odstranime
fili, zomichdme./ Vo vodnom_kipeli: Misku vioime na 45 minit do
uvarene, horiicej vody, odstrdnime fdli, zamiesome. V mikrovince’ Fdliivicka
1 nékolikg mistech propichneme a ohrfidme po dobu 1 minuty pif 450 W (stiedn?
0opr. nizky stuper). /- V mikrovinke': fdllu viecka na niefoljch miestach
Drepichneme a zohievame po dobu 1 mindity prid50 W/ (f!r@dn(ypopr, niaky stuper).
"Pozor: Mistu ohiivefte samostainé ve stredu mikiovinky. (as o teplota ohiew
Je e pokyni yrobxe. Neohifefie v troubé na peceni! Pro zarowf diéte dodtiujte
ndvod k pripravé a sklacovdni. Obsah dobre zamichejte a prezkouSefte teplotu.
Nesnédenj pokrm ditéti now nepoddvete. / Misku ohievajte samostatne v stredu
mikrovinky. Cos o teplota ohrevu je podﬁ] ‘Dokynov wiobcu. Neohrievajte v rire na
Decenie! Pre zdravie dietal dodrdiavajte ndvod na pripravu a skiadovanie. Obsah
dobre zamiesajte a preskiSajte teplotu. Negledené jieclo dletat opdit nepoddvajte.
Vjrobek opustil jrobn 26vod v neporuSeném staw, pied pouditim se presvéddte, Ze miska i fdlie jsou
neposkozené./ Virobok opustl vy’mpn W 2dvod v neporuSenom stave, pred pouitim sa presvedcte, ze
miska ol i neporusené.Balené v o Wie dojthe

prostoru pif svslém skladovdni./ Mdze ddjst k veniku prdzdheho priestoru priavislom skiadovani.

VyZivové udaje 100g 250g

(typické hodnoty) (1 porce/porcia)
Energetickd hodnota/ Energia k| / kcal 29270 11174
Tuky (2toho nasycené /nasjtené mastné kyseliny) | 2.4 g (08 8)| 6,08(2.0g)
Sacharidy (2 toho cukry) 838(139) 2082(339)
Bilkoviny/Bielkoviny 3¢ 18¢
Sil/Sof 08¢ 0,70g
Sodik 011g 028g

Sklavduyite,vsu(vhu pii/ori pokojové/izbovej teploté/teplote.
Minimdlni trvanlivost do/Minimalna trvanlivost do: iz boéni hrana/id bocnd hrana
HiPP Czech s.r.0., Pekarské 628/14, 155 00 Praha 5

Infolinka (po -pd 9-14): +420 724 133 949, hipp.cz, hipp.sk

Balené: Rakousko/Rakdsko.
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