HiPP BIO Paella se zeleninou a BIO kuecit masem/
50 zeleninou a BIO kuracim mdsom exnog

Sterilizovany zeleninovo-masovy/ mdsovy pitkrm/ prikim pro 2vdsin
wiive_malych déti/ na osobitné wiivové dcely maljch deti od
ukonceného 1. roku/roka.

Slozeni / Zlozenie: voda, mrkev*/ mrkva* 10 %, kureci maso®/ kuracie
maso* 9%, rfie”/ ryia” 6 %, kukufice™/ kukurica™ 6 %, rajcata™/ rajCiny* 5 %,
NrdSek”/ hraSok* 5%, paprika™ 5 %, cibule*/ cbula®, slunetnicowy/shnecnicowy
olej", ryiové mouka®/ryzové muka®, ryzovy/ryiovy Skrob*, citrénovd Stéva*/
$fava” 1 koncentrdtu, Sl s jodem/ sof s jodom yed\a’ stl/sol, jodicnan
draselny), bylinky* a koeni™/ korenie* (petrfel*/petrtlen* , kurkuma®,
tesnek®/cesnak”, pepr*/Cierne korenie®, ore%ano*, paprika®), antioxidanty'
(kyselina L-askorbov, extraky s ysokjm obsahem/absahom tokoferolu).
Pozn.: bez lepku/bezgluténové.

"2 ekologického zemédelstui” polnohospoddrstva, "Antioxidanty jsou poudiy pro ochranu Giliyeg «
sloéek o aromat /sii pouiité pre ochranu citliyjch zlodiek a arom. Extrakiy obsahujicf fokof
privozene vyskytujiv rostindch/ obsahujice tokoferoly sa prirodzene yskytui v rastind

Ve vodn lazni: Misku vioiime na -5 minut db uiarené, horké vodl, Qisrinime
Jili; zomichime./ Vo vodnom  kipeli: Misku vioime ng»3minit do
warengj, hordcej vody, odstrdnime fdll, zomiesome. V vince': fili
vitka na nékoliko mistech propichneme a ohffvime 1 mindiu-pi 450 W (Siedhi
popr. ity stuper). / V mikrovinke’: féliy 1y nieolkjch miestach
Drepichneme a zohrievame 1 mindtu pri 450 dny popr. nizly stuper).
"Pozor: Misku ohffiefte samostatné ve stiequgikoviky. Cas o teplota ohevy
Jedle pokyni vjrobe. Neahiiiefte v tr ceni! Obsoh dobre zomichefle
0 plezkousejte teplotu. Nesnédeny altéti anov nepoddvete. Neohraté
mnoist zhopzumute do aruhéhg-gne/ Misku orievajte samostatne v stredy
mikrovinky. Cas o feplota ohuewryépbalo /{uo@lnov yjrobcu. Neofrevgte v ire na
Decenie! Obsah dobre zo1 0 prestisajte teplot. Negedené fledlo diefats
opdl nepoddvajte. Neokrste mnoZstyo skonzumue do druhého difo.

Vjjrobek opustil wrobn evsd v neporuSeném stow, pred pouitim se presiédcte, ze miska i féle jsou
neposkozene. /'Vy'% istil vyraﬁny’ advod v neporusenom stove, pred poudii sa presvedcte, Ze

miska g e , Balené v ochran 4 Mie dojit ke vaniku prizaného
prostons gk Nadovin/ M st ek pdchehopriestonspi vslom siadoand
Vyzivavé tidaje 100g [ 250¢g
<€jn ¢ hodnoty) (1 porce/porcia
nergetickd hodnota/ Energia k| / keal 311/74]  780/186
Tuky (ztoho nasycené /nasytené mastné kyseliny) | 2,58 (0.58)| 638(1,3g)
Sacharidy (z toho cukry) 938(129) 332309
Bilkoviny/Bielkoviny 28¢ 708
Sil/Sof 0289 0,708
Sodik 011g 08¢

Skladujte v suchu pri/pri pokojové/izbovej teploté/teplote. Minimdlni
trvanlivost do/Minimaina trvanlivost do: viz botnf hrana/vid botnd hrana
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Balené: Rakousko/Rakisko. CZ-B10-001
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